Repas-spectacle <

GROUPES 2024

9% euros/pers.
(Repas + spectacle)
A partir de 35 personnes

KIR DE BIENVENUE

Tarte tiede
‘ . . . au ;
Mise en scéne Jean-Christian Fraiscinet X lenti l_lfi du Berry

Avec Christéle Chappat, Sébastien Fraiscinet, Mélissa Chatelet, Filet Mignon de =
orc

Vincent Fraiscinet Sauce forestigre
. . . L ) . Légu :
Aprés avoir savouré un délicieux menu composé de produits ot gumes de saison

8ratin dauphinoijs

de notre terroir berrichon, vous dégusterez quelques petits
joyaux du répertoire 1900, ainsi que l'hilarante piece en unacte | [REIERENCIEA et froma

de Georges Feydeau : « Feu la mére de Madame ». Ta I i
i rte Tatin et créme fraiche

. R ST
> lUne soirée charmante pour le plaisir st YIN COMPRIS
de I'esprit et des papilles !

Réservations groupes : Isabelle * 1é1: 02 54 40 20 09
ou 06 32 67 78 47 ° groupesfermedebellevuegmail.com
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KIR PETILLANT

Paté en crogte aux oignons,
Pousse d eplnes

) o o i et jambon fume
Mise en scéne Jean-Christian Fraiscinet | ==
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Aprés avoir savouré un délicieux menu composé de produits de | s 'magnac
notre terroir berrichon, vous dégusterez quelques petits joyauxdu | auce asperges et ardons
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répertoire 1900, ainsi que ['hilarante piéce en un acte de Georges Grjt?ncf;;o”ff au miel
Feydeau : « Feu la mére de Madame ». i -2Uphinois
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