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Mise en scène Jean-Christian Fraiscinet 
Avec Christèle Chappat, Sébastien Fraiscinet, Mélissa Chatelet,  
Vincent Fraiscinet

Après avoir savouré un délicieux menu composé de produits  
de notre terroir berrichon, vous dégusterez quelques petits  
joyaux du répertoire 1900, ainsi que l’hilarante pièce en un acte  
de Georges Feydeau : « Feu la mère de Madame ».  

> Une soirée charmante pour le plaisir  
 de l’esprit et des papilles ! 

Repas-spectacle 
« RUE VAUDEVILLE »

Ferme -
  THÉÂTRE 
 de Bellevue

55 euros/pers. 
(Repas + spectacle)
À partir de 35 personnes   

Réservations groupes : Isabelle • Tél : 02 54 40 20 09 
ou 06 32 67 78 47 • groupesfermedebellevue@gmail.com

GROUPES 2025

MENU

KIR DE BIENVENUE
Tarte tiède  aux lentilles du Berry--- 

Filet mignon de porcSauce forestièreLégumes de saison  et gratin dauphinois--- Salade du jardin et fromages--- 
Tarte Tatin et crème fraîche---

CAFÉ et VIN COMPRIS
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Réservations groupes : Isabelle • Tél : 02 54 40 20 09 
ou 06 32 67 78 47 • groupesfermedebellevue@gmail.com

63 euros/pers. 
(Repas + spectacle)
À partir de 35 personnes   

Mise en scène Jean-Christian Fraiscinet 
Avec Christèle Chappat, Sébastien Fraiscinet, Mélissa Chatelet,  
Vincent Fraiscinet
Après avoir savouré un délicieux menu composé de produits de 
notre terroir berrichon, vous dégusterez quelques petits joyaux du 
répertoire 1900, ainsi que l’hilarante pièce en un acte de Georges 
Feydeau : « Feu la mère de Madame ».  

>  Une soirée charmante pour le plaisir  
de l’esprit et des papilles !

 

OFFREZ-VOUS DU RIRE 
ET NOTRE MENU GOURMAND

Repas-spectacle  
« RUE VAUDEVILLE  » 

Ferme -
  THÉÂTRE 
 de Bellevue

MENU GOURMAND
KIR PÉTILLANT

Pâté en croûte aux oignons, pousse d’épines  et jambon fumé--- Suprême de poulet fermierFarce aux pruneaux et ArmagnacSauce asperges et lardonsPurée de carottes au mielGratin dauphinois--- Salade du jardin et fromages--- Fondant au chocolat et son caramel d’orange---
CAFÉ et VIN COMPRIS




